
Dal 10 novembre 

al 3 dicembre 

da giovedì a domenica 

18:00–21:30 

Rassegna 
tailandese



vegetariano

vegano

senza glutine piccante

piccante ++
senza lattosio

Variazione di antipasti

Tom Kha Kai

Zuppa al cocco con funghi e pollo

Kaeng Mas Sa Man

Curry massaman con manzo, patate, cipolla, servito con riso Jasmine

Khao Niao Mamuang

Riso colloso ’’Sticky rice’’ con mango fresco

Chf 59 

 

Variazione di antipasti

Pad Thai Kung

Noodles di riso spadellati con gamberoni, uova, tofu, germogli di soia, salsa pad-thai

Pla Pad Priew Waan

Filetto di salmone scottato con salsa agrodolce, servito con riso Jasmine

Khao Niao Mamuang

Riso colloso ’’Sticky rice’’ con mango fresco

Chf 65 

 

Menù 

degustazione 

Bangkok

Menù 

degustazione 

Phuket



Pho Pea Tod                17

Involtini primavera con salsa agrodolce 

Satay Kai               19

Spiedini di pollo con salsa satay

Tom Kha Kai                            16

Zuppa al cocco con funghi e pollo 

Som Tam                                      17

Insalata di papaya con fagioli, pomodoro, arachidi, salsa al tamarindo

Som Tam Kung                    26

Insalata di papaya con gamberoni, fagioli, pomodoro, arachidi, salsa al tamarindo

Thung Thong                             17

Fagottini fritti ripieni di carne di maiale, spezie, salsa agrodolce 

Pad Thai Kung                     29

Noodles di riso spadellati con gamberoni, uova, tofu, germogli di soia, salsa pad-thai

Pad Woon Sen (Phak, Kai, Kung)     

Vermicelli di soia spadellati con verdurine, uova, olio al sesamo     21

> con pollo           25

> con gamberoni          29

Kaeng Mas Sa Man                 34

Curry massaman con manzo, patate, cipolla, servito con riso Jasmine 

Kaeng Daeng Phet                36

Curry rosso con anatra, ananas, pomodoro, servito con riso Jasmine 

Kaeng Luang Phak          29

Curry giallo con verdure di stagione, servito con riso Jasmine

Kai Pad Med Ma-Moung                                             32

Pollo fritto con anacardi, peperoni, cipolla, servito con riso Jasmine 

Pla Pad Priew Waan                                                 34

Filetto di salmone scottato con salsa agrodolce, servito con riso Jasmine 

Khao Niao Mamuang             12

Riso glutinoso “Sticky rice’’ con mango fresco

Sa Koo Piek, Sap-pa-rot          12

Budino di tapioca al cocco con ananas marinato 

Antipasti / 

Piatti principali / 

Dessert / 



Campofelice restaurant & lounge 

Via alle Brere 18–6598 Tenero

+41 91 910 76 76

@ristorantecampofelice

Campofelice_restaurant

Se sei stato veramente bene e non sai 

come ringraziarci, lasciaci una recensione 

su Google Review o TripAdvisor 

-->TripAdvisor -->Google Review


