
Insalata primavera           16         

Misticanza di stagione, asparagi, uova, rapanelli, avocado, dressing agli agrumi

Frühlingssalat mit Spargeln, Ei, Radieschen, Avocado, Zitrusdressing

Asparagi            21 

Gratinati al formaggio Grana Padano, prosciutto crudo della macelleria Belotti di Tenero

Spargeln gratiniert mit Grana Padano Käse, Rohschinken aus der Metzgerei Belotti in Tenero

Crema             15 

d’asparagi, panna acida, olio d’oliva extra vergine, chips di focaccia

Spargelcrème, Sauerrahm, Olivenöl, Focaccia-Chips

        

Risotto            15 

Mantecato agli asparagi, büscion di mucca dell’azienda agricola 

Saliciolo di Tenero, pepe aromatizzato in Vallemaggia

Spargelrisotto, Tessiner Büscion Käse vom Bauernhof Saliciolo aus Tenero, 

Pfeffer aromatisiert im Vallemaggia

  

Coregone           35 

Filetti rosolati al burro del Caseificio Gottardo, ragu d’asparagi e pomodoro, 

riso selvatico, crema agli asparagi

Gebratene Felchenfilets mit Butter aus der Käserei Gottardo, 

Spargel-Tomatenragout, Wildreis, Spargelsauce

Entrecôte 200g           44 

Di manzo svizzero, asparagi grigliati, patate country, salsa Olandese

Vom Schweizer Rind, gegrillter Spargel, Country-Kartoffeln, Sauce Hollandaise

Pizza primaverile          22  

Ricotta ticinese, mozzarella, asparagi, uovo mantecato, pepe aromatizzato in Vallemaggia

Frühlings-Pizza mit Tessiner Ricotta, Mozzarella, Spargeln, Ei-Crème, Pfeffer aromatisiert im Vallemaggia

Carta degli asparagi  

Spargel Menü 

chf

vegetariano

vegetarisch

senza glutine

glutenfrei

senza lattosio

laktosefrei

Ticino a tavola: piatto tipico ticinese 

Ticino a tavola: ein typisches Tessiner Gericht




